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Het concept waar de Chef kok, Sommelier en

Stylist jouw event succesvol maken 
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Hoe fijn is het als er één partij is die alles voor je kan regelen? 
Wij komen graag bij je in beeld met de services die we kunnen leveren; food, drinks en styling. De

combinatie van deze drie zorgt ervoor dat je feest in één klap geregeld is.  We vertellen je graag

wie we zijn en wat we voor je kunnen betekenen. 

Gijsbert - regelt alles rondom het eten
Als kok en patissier kan hij de meest mooie combinaties

met eten maken. Van een verzorgde bbq tot een walking

dinner, waarbij de afsluiter uiteraard een goed dessert is.

Gijsbert hoort graag wat jullie graag eten, fan van zijn,

zodat hij dat kan verwerken in de gerechten. 

Anne - fixt alles met haar wijncaravan
Als Anne komt op je feest, ben je verzekerd van lekkere

wijnen, maar ook voor een assortiment frisdrank en bier

draait zij haar hand niet om. Ze komt met haar caravan

op jullie feest wat direct al voor een sfeer zorgt. Met haar

team verzorgt ze iedereen van lekkere drankjes. 

Eva – is de gastvrouw en zorgt voor de styling
Voor de look and feel van de locatie kan je bij Eva terecht.

Zij zorgt ervoor dat alle gasten een warm welkom krijgen

en zich op hun gemak voelen. Daarnaast verzorgt ze als

stylist de aankleding van jullie feest. Van de lampjes tot de

servetten; alles kan ze voor jullie regelen. 

Scroll verder om meer over onze services te ontdekken!

Gijsbert, Anne en Eva



F O O D

Eyecatcher van het feest; de smoker
De smoker geeft een mooie, rokerige

smaak aan je eten. Of het nu een stuk

vlees is of groenten; je proeft het

verschil. De bereidingswijze duurt wat

langer en dat proef je terug in je

producten. Mensen hoeven dit zelf niet

te bakken, dat doe ik graag voor ze. 

Niet van elk stukje één
Wij zorgen ervoor dat van al de bbq-

items meer dan voldoende is, maar het

zal niet zo zijn dat er van alles één

stukje per persoon is. Dit doen wij

bewust niet omdat mensen dan juist

datgene wat ze zo lekker vinden, nog

een keer kunnen eten. 

Vegetarisch
Veel mensen weten niet hoeveel

vegetarische gerechten je met de bbq

kan bereiden. Wij laten je graag kennis

maken met deze gerechten, zodat je

hier net zo fan van wordt als wij dat

zijn. 

Ice ice baby
Een goed dessert is de afsluiting van je

maaltijd. We draaien ons eigen ijs

waardoor dit vaak de basis is van het

dessert. Dit vullen we graag aan met

warme items van de bbq. Vertel ons je

wensen, dan gaan we daarmee aan de

slag. 

B Y  G I J S B E R T

Anti pasti - 

BBQ gerechten 

Bijgerechten 

Dessert 

Voorbeeld menu 

BBQ arrangement 

diverse soorten brood –

tapende – aïoli – olijven

Picanha – Kippendijen –

Garnalen spiesen –

Varkensprocureur –

Maïskolven

Truffelfriet – Couscous 

salade – Framboos

geitenkaas salade

Appeltaart anders – Witte

chocolade mango 

Prijs per persoon 59,99 euro

Extra luxe variant +4,99 pp



Vino caravan, jouw mobiele bar
Het liefst blijf je het hele feest bij de caravan staan, gewoon

omdat ‘ie zo leuk is maar ook omdat de lekkerste wijnen hieruit

geserveerd worden. En wil je liever wat fris of een biertje? Dan kan

dat ook. Deze mobiele bar is overal in te zetten, zolang er maar

een stroompunt is. Ideaal toch? 

Op zoek naar jouw favoriet
Het vinden van een passende wijn voor jullie proost moment is

nog niet zo makkelijk. Anne helpt je graag bij het maken van

deze keuze. Door haar connecties met vele wijnhuizen in Europa

weet ze feilloos te vertellen welke wijn het beste bij jullie proost

moment past. Samen met Gijsbert stelt ze ook de wijnen voor bij

het eten samen, zodat de wijn spijs combinatie daar ook tip top

in orde is.

Prijs
We bieden diverse opties, wil je

alle kosten vooraf weten kies

dan voor het arrangement.

Hierin zitten ook de kosten van

de caravan en glaswerk. Wil je

liever achteraf betalen op

nacalculatie dan kan dat ook.

We berekenen dan alle

elementen los.

Arrangement vanaf 19,99 euro

per persoon incl glaswerk

Wijnen per fles te koop vanaf

7,99 euro

D R I N K S
B Y  A N N E  



De finishing touch 
Het maakt niet uit of jullie het feest

vieren in de huiskamer of in een

prachtige oude boerderij, aankleding

doet iets met elke locatie! We denken

graag met jullie mee over de styling

van het feest. Van de bloemen tot het

bestek, tot de servetten die op tafel

liggen; we hebben alles in huis. 

We hebben nog stoelen nodig!
Geen probleem, we hebben diverse

meubels in eigen beheer. Van een

vintage meubel serie tot bistro setjes

waar je met z’n 4en aan kan zitten.

Laat ons weten wat jullie nodig

hebben voor jullie feest, dan regelen

we dat graag. 

Thema
Hebben jullie een thema voor het

feest in gedachten? Of een kleuren

pallet wat naar voren mag komen?

Dan horen we dat graag! We vinden

het een feest om alles om te toveren

in jullie stijl en denken daarin graag

met jullie mee. 

Prijs
Elk feest is anders, waardoor we niet met

een standaard tarief werken voor de styling.

We passen de styling graag aan op jullie

wensen en ideeën en maken op basis

daarvan een offerte op maat. 

We werken we met een minimale

besteding van 250,- euro. 

S T Y L I N G
B Y  E V A  



C O N T A C T

Food, Drinks en Styling is een concept

van:

Gijsbert van de Kraats

www.gijsbertvandekraats.nl

Vino Moments

www.vinomoments.nl

Paper Planes 

www.paper-planes.nl

 


